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Sabores e
saberes da
Caatinga

A forgca da mulher que

reinventou seus sonhos ' {
no Semiarido baiano. ;rf‘ i , S
A histéria de Patricia Santos Pereira, 43 anos, € um testemunho de que a convivéncia com o
Semiarido ndo € apenas uma questao de sobrevivéncia, mas de inovagao e respeito aos ciclos da
natureza. Moradora da comunidade do Entroncamento, na zona rural de Boa Vista do Tupim, Bahia,
a agricultora e artesa divide a vida e o trabalho com o esposo, José Luiz Nunes de Jesus, em uma

trajetéria marcada pela resiliéncia e pelo retorno as raizes.

Aos 13 anos, Patricia deixou a Bahia rumo a Sdo Paulo, movida pela escassez de oportunidades
que assolava o campo décadas atras. “Naquela época, ndo tinhamos alternativas para sobreviver
aqui”, recorda. Apds 16 anos na capital paulista, onde trabalhava como cabeleireira, o cuidado com a
irma a trouxe de volta ao solo baiano, “fiquei l1a até os meus 26 anos, quando tive que retornar para
cuidar da minha irma, que mora comigo e precisa de cuidados”, relata.

O reencontro com o sertdo, em 2011, impds o primeiro grande desafio da convivéncia: a seguranca
hidrica. Sem infraestrutura para armazenar agua, a familia dependia de tanques de barro: “quando
cheguei aqui na propriedade em 2011, ndo tinhamos onde armazenar agua; as cisternas nao
existiam e o clima era muito seco. Nao adiantava comprar um caminhdo-pipa se nao havia
reservatorio. Buscavamos agua em um tanque de barro”, relembra Patricia. A realidade mudou com
a conquista da primeira cisterna em 2012, o acesso democratico a agua ndo apenas garantiu o
consumo domeéstico, mas permitiu o inicio da criagdo de galinhas e a produgao de alimentos.
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A arte que nasce do solo

Patricia e o seu primeiro artesanato de pedra.

Diante da necessidade de gerar renda, Patricia transformou a "dor em amor". No Semiarido, ela
encontrou a matéria-prima para sua arte. O inicio foi desafiador, mas o olhar resiliente de Patricia
revelou novas possibilidades. “Iniciei o trabalho com pedras, porque era o que tinhamos na época,
além das caixas de remédio da minha irma. A partir disso, desenvolvi meu primeiro porta-moedas e
porta-lapis”. Patricia coleta as pedras nas estradas de acesso a propriedade, realizando o processo
de lavagem, trituragcao e peneiragem da matéria-prima.

Com o tempo, a percepcao sobre o ambiente ao redor se ampliou: “Comecei a observar o licuri e vi
que é algo fantastico. Aquele furinho, que ao meu ver é uma obra de arte feita por um bichinho, me
inspirou. Trouxe o licuri para o meu artesanato como ornamento para caixinhas e na confeccao de
chaveiros”. Inicialmente, as vendas ocorriam apenas entre amigos e conhecidos.

Artesanato de pedra.
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Chocolates com identidade sertaneja
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Patricia na producéo dos chocolates. Patricia na producéo dos chocolates. Bombons de mel.

A producao de chocolates, por sua vez, surgiu da memoria afetiva do periodo em que viveu em Sao
Paulo. “Como eu nao encontrava aqui um chocolate que me agradasse, com recheio mais natural e
sem excesso de quimica e agucar, comecei a desenvolver o meu proprio gosto e apresenta-lo as
pessoas”, conta a artesa. Patricia aproveitou as oleaginosas disponiveis na propriedade, como
castanha de caju, amendoim e o préprio licuri, para criar recheios.

O casal, que também pratica a apicultura, utiliza o mel de abelhas sem ferrdo em seus recheios, cujo
sabor suave e agradavel harmoniza perfeitamente com o chocolate. Sem cursos formais, Patricia
desenvolveu sua técnica através da experimentagao, utilizando chocolate nobre meio amargo e
coberturas fracionadas.

O processo de fabricagao € artesanal e ocorre na cozinha de sua casa. Apds o derretimento e a
moldagem em formas de acetato, ela adiciona as oleaginosas in natura, garantindo crocancia e
frescor. O recheio de licuri possui um preparo especial: o fruto é triturado e cozido com uma pequena
quantidade de agucar, assemelhando-se a uma cocada, e reservado na geladeira antes de rechear
os bombons. Por serem livres de conservantes, os produtos tém durabilidade de 15 dias, sendo
rotulados e embalados individualmente. Hoje, além das vendas locais, Patricia participa de feiras e
eventos regionais e integra o grupo de Economia Popular Solidaria, Dona Menina do Agro, que
mantém um ponto de comercializagao fixo na cidade.
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Barrinhas de chocolate de licuri. Barrinhas de chocolate de licuri. Bombons de mel.
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Sustentabilidade e futuro

Apiério de abelhas sem ferrdo integrado ao pomar.

Patricia € uma entusiasta das tecnologias de convivéncia com o Semiarido. Em sua propriedade, ela
implementou um sistema de reuso de aguas cinzas (provenientes do banho e da cozinha) para
irrigacéo das frutiferas durante os periodos de estiagem. As caixas de abelhas sem ferrdo ficam
estrategicamente posicionadas nesse pomar, criando uma integracdo sustentavel entre os
subsistemas da propriedade.

Em 2026, Patricia foi contemplada com uma cisterna calgaddo e com o Programa Fomento Rural. A
tecnologia permitiu o0 armazenamento de agua para a produgéo de alimentos e cuidado de pequenos
animais. E o Fomento Rural disponibilizou R$4.600,00 para que ela investisse em uma atividade
produtiva.Patricia construiu uma cozinha para o beneficiamento do mel e fabricagdo das barras de
chocolate. Com esta nova estrutura, o casal consolida ainda mais sua produgé&o agroecoldgica e a
geracao de renda na comunidade.

Atualmente a renda familiar € composta pela comercializacdo de artesanato, chocolates, ovos, aves
e mel, além do complemento do Bolsa Familia. Patricia destaca que o acesso a politicas publicas,
como Plano Safra, Bolsa Familia e o Crédito do Banco do Nordeste (Agroamigo, Pronaf B), utilizado
para fomentar a producdo de galinhas e a atividade da apicultura, sdo fontes de apoio importantes
para o pequeno agricultor, além da participagdo em associagdes e sindicatos. Patricia orgulha-se de
sua trajetoria de superacao e projeta no futuro um desejo que transborda o ambito pessoal:

“O meu desejo com este trabalho € incentivar as pessoas a nunca desistir, independente de
onde elas estejam, acredito eu, que ela possa fazer a diferenga, como eu fiz na minha vida. E
eu almejo muito que as pessoas pensem em um bem maior, uma riqueza que temos em nosso
municipio que é a grandeza do licuri, que ainda nao é tao valorizado como precisa ser, porque
€ uma arvore que nos sustenta de varias maneiras, com o seu fruto com a sua palha para os

animais e nos temos infinitas opgcdes para trabalhar com ele. Que os fazendeiros nao
| desmatem, como eu vejo eles fazerem. Que tratem do solo, protejam os polinizadores, nao

usem tanto defensivos, eu espero que as pessoas vejam através do meu trabalho e de outras

pessoas como podemos viver em harmonia com a natureza aproveitando 0s seus recursos”.
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