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A forca do licuri:

tradicao que brota
da terra e floresce
entre geragoes.

Evani e sua filha Vitéria.

Evani Silva dos Santos Silva € uma agricultora de 59 anos, residente na comunidade do Entroncamento, no
municipio de Boa Vista do Tupim - BA. A agricultora reside com o seu esposo, Valmilton dos Santos Silva, de 51
anos, e as duas filhas, Vitéria Eline, 22 anos, e Verdnica Barbara, 14 anos. Ela nasceu, cresceu, casou e vive na
terra que foi do bisavd da sua mae, uma propriedade de 100 tarefas que vem passando pela familia ha geragoes.

Na sua comunidade, a principal fonte de renda das familias vinha da criagdo de animais de pequeno porte, gado e
plantagdo de milho e feijao. Além dessas atividades, a familia tinha no licuri uma terceira fonte de renda. A palmeira
licurizeira é tipica de algumas regides do Semiarido brasileiro; rica em proteina e outros compostos, suas
améndoas sao utilizadas para alimentacdo animal e humana, através do uso em doces, paes, bolos, sorvetes e
Oleo.

A retirada do p6 da palha do licuri era uma pratica realizada pela familia. Evani lembra:

“Antigamente todo mundo sobrevivia da retirada do pé da palha do licuri, homem, mulher, meninos, tudo para
comprar o alimento, tirar o seu sustento. O licuri para o nosso sertdo baiano é vida.”

As palhas do licuri eram colhidas, preferencialmente as mais novas por conterem mais cera. Depois de separadas,
era utilizada uma ferramenta rustica feita por estacas de madeira e um facado amarrado na vertical; as palhas
abertas eram passadas na lamina do facdo, fazendo assim a extragdo da cera. Elas vendiam para atravessadores
na cidade. Esta cera é utilizada na industria farmacéutica, na fabricacao de cosméticos e de produtos de limpeza.
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O legado do licuri

O trabalho com o licuri € uma tradigédo de familia que foi passada entre as mulheres. Evani conta que sua mée ja
costumava fazer as cocadas de licuri para vender; ela aprendeu com a mae e, hoje, passou a atividade para a filha
Vitdria, que adaptou a receita e buscou novos mercados: “Eu fago diferente da minha mée; elas usavam farinha, eu
nao uso farinha, sé o licuri, a 4gua e o agucar”.

A atividade sempre foi uma fonte de renda alternativa para a familia. Por més, Vitéria conta que consegue 500 reais
com a venda das cocadas, além de economizar na ragao que compra para as galinhas ao oferecer o licuri a elas.
Vitéria cursa Pedagogia na UNEB (polo de Itaberaba) e a renda das cocadas ajuda a custear as despesas. Para
buscar mais mercado, ela entrou para a Associacdo Dona Menina do Agro e comercializa seus produtos no ponto
de venda que elas mantém na cidade.

Vitdria e a produgéo de cocadas. Cocadas de licuri.

Elas coletam o licuri nas propriedades vizinhas e também na prépria. Apds passar pelo processo de quebra e
retirada das améndoas, separam as que estao boas para a trituragao.

Antigamente, elas usavam o pildo, mas hoje Vitéria utiliza o liquidificador. O processo é simples: colocam agua e
acucar para ferver; quando chega no ponto de uma "agua mais escurinha", adicionam o licuri e continuam mexendo
até chegar no ponto de cocada, soltando do fundo da panela. Neste momento, a mistura é colocada em uma forma
para esfriar. Apds o resfriamento, ela corta e embala para a comercializagdo. Elas também utilizam o licuri no
preparo de bolos para o consumo da familia.

Evani acredita que, acessando as politicas publicas, é possivel conviver bem com o Semiarido, respeitando a
natureza e aproveitando as riquezas e recursos que ele dispde. Os periodos de estiagem sempre foram um desafio
para garantir a producao e o sustento da familia. Ela recorda que a casa onde mora foi construida em 2002, mas o
acesso a agua de qualidade s6 chegou mais tarde, em 2006, gragas ao Programa Cisternas.

“A gente sempre pegou agua na Lagoa Bonita para beber, iamos buscar de jegue, com o vaso na cabecga; iamos
lavar roupa no caldeirdo, varias mulheres com a trouxa na cabeca. Quando a primeira cisterna chegou, as coisas
foram mudando. Mesmo que vocé va na fonte buscar a 4gua de gasto, vocé sabe que na cisterna tem agua para
beber e cozinhar”.

Recentemente, a familia foi selecionada para receber uma cisterna calgcadao e neste processo tera direito a acessar
o Programa Fomento Rural, que disponibiliza um recurso de R$ 4.600,00 para a beneficiaria investir em uma
atividade produtiva. Evani planeja investir na produgéo de galinhas e hortalicas.
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video
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